F N A

10/05/2026

POUR TOUTE RESERVATION AVANT LE 07 Mai 2026
-3 € SUR VOTRE MENU

ENTREE/PLAT/DESSERT 29.90 €

Fote gras maison & sa fouace maison +5 €

Ou
Meédaillon de St Jacques & Vinaigrette menthe-basilic
Meédaillon de mousse de Canard a la gelée de Sauvignon & son confit
d’oignons
e 5

Entrecote grillée sauce Béarnaise + 3 €

& Ecrasé de pommes de terre, champignons
Ou

Meédaillons de Veau sauce forestiére
& Ecrasé de pommes de terre, champignons
e 5

Asstette de fromages de Touraine & salade mélée
Ou

Dessert au choix
Arlequin

( Chocolat, gelée de Framboises et biscuit craquant Pistache)
Ou

Tropézienne
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APERITIFS

Kir Sauvignon de Touraine (14cl) Péche ou cassis.....................c..o.... 4.00 €
Kir Pétillant (14cl) Péche ou cassis.........ccocovveiiiiiiiiiiiiiiiiiiniine.n.. 4.50 €
Vouvray (14 cl) ....cccoovviniiiiiiiiiii i 5.00 €

VINS 75¢l 14 cl

Blanc :
Vouvray Méthode Traditionnelle..................... 25€
Coteaux du Layon AOC................................ 25€ i 5.00 €

Rosé :
Chinon RosSé .......ccouuueeuiuiiiiiiiiiiiiiiiiinnnnnns 23 € o 5.00 €

Rouge :
Chinon « Médiéval » (P. Pain) AOC .............. 25€ i 5.00 €

St Nicolas de Bourgueil ................................ 25€

Saumur Champigny ..................ocooii 28 €

LE POT TOURANGEAU 50 ¢l

Chinon rosé ou rouge AOC ..............ccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiianenn. 15.00 €

CHAMPAGNE
Champagne 75¢cl.............ooiiiiiiiiiiiiiiiii 45.00 €

EAUX/SOFTS

Coca cola, Orangina, Fuze Tea, Perrier, Schweppes agrumes, Tro’{)ico 33cl....... 3.00 €

Badott, Evian 11 ........c..coovvieiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiannnn. ;. > f-ks .............




